
沖縄 ・ 日本最南幽八重山諸島・石垣島

“坦の塩
工．、ラルドグリーンに輝く濤から、真っ白な贈り物。
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はサンゴ礁育む日本最南端八重山諸島・名蔵湾の
屯決料に生まれた、島人仕込みの美味Uヽお塩です。

3日問釜i.Lげたお塩は、後味ろやかな旨砂特徴叶。
「原点は森と海」

庁で
“

稚魚が集まる場所
”
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叫国・出こうじ•お味噌作り宜汀門二言

「野菜中心の料理に」 し― - 三芝 逆浸透襄平釜

野菜ス ー プ・野菜炒め・バン作り
ラタトゥイユ・塩オリ ー ブ・塩レモン等
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鳥で私違が手塩にかけて仕上げたお塩。
自信をもってオススメします。

お買い上げ頂いた履益のー·は、 石蝙の纏麹自の
サンゴ●録全プログラムに活かされ拿す。
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