
奈
良
県
吉
野
地
方
周
辺
で
は
�

昔
か
ら
葛
の
根
を
掘
り

食
の
材
と
し
て
き
ま
し
た
�

葛
を
丹
念
に
た
た
き
�

寒
中
の
冷
た
い
水
に
さ
ら
し
�

冷
気
の
中
で
乾
燥
さ
せ
る
と

上
質
の
本
葛
が
誕
生
し
ま
す
�

国
内
産
小
麦
粉
に
本
葛
を
加
え
�

長
い
熟
成
を
待
ち
な
が
ら
�

て
い
ね
い
に
手
延
べ
し
て
お
り
ま
す
�

な
め
ら
か
な
の
ど
ご
し
と

シ
コ
シ
コ
と
し
た
コ
シ
を

お
楽
し
み
く
だ
さ
い
�

やけどにご注意ください
おいしい調理方法

麺
は
、ゆ
で
た
て
が一番

★
麺
は
ゆ
で
あ
げ
た
時
が
も
っ

と
も
お
い
し
い
と
き
。冷
や
し

で
も
、麺
を
ゆ
で
る
前
に
、薬

味
、麺
つ
ゆ
の
準
備
を
し
て
、

最
後
に
麺
を
ゆ
で
て
く
だ
さ

い
。

★
こ
こ
に
ご
案
内
し
ま
し
た
の

は
標
準
的
な
ゆ
が
き
方
の
目

安
で
す
。お
好
み
の
ゆ
が
き

加
減
に
仕
上
げ
て
く
だ
さ
い
。

　
　

  

く
っ
つ
か
な
い

よ
う
に
再
沸
騰
す
る
ま
で

箸
で
し
っ
か
り
麺
を

ほ
ぐ
し
続
け
ま
す
。

沸
騰
し
た
ら
、

ふ
き
こ
ぼ
れ
な
い
よ
う

火
力
を
調
節
し
ま
す
。

お
湯
は
大
き
め
の
鍋
に
、

た
っ
ぷ
り
と
入
れ
て
、

必
ず
沸
騰
さ
せ
て

く
だ
さ
い
。

ざ
る
に
移
し
、
た

っ
ぷ
り
の
冷
た
い

「
た
め
水
」
に
移

し
て
、
そ
の
中
で

麺
を
も
ん
で
ゆ
で

止
め
を
し
て
く
だ

さ
い
。
こ
れ
を
２

〜
３
回
く
り
か
え

す
。 　
　
　
　

約
10
〜
12
分
ぐ

ら
い
で
ゆ
で
上
が

り
ま
す
。

１
本
持
ち
上
げ
て

ゆ
で
上
が
っ
て
い

る
か
確
か
め
て
く

だ
さ
い
。

賞味期限

枠上に記載
　製　造　者 株式会社 坂利製麺所
奈良県吉野郡東吉野村
滝野５０７

名　　称
原材料名

内　容　量
賞味期限
保存方法

調理方法

手延べうどん
小麦粉（国内製造）、食塩、
本葛澱粉、ゴマ油
２００ｇ
枠外右下記載
直射日光を避けて、湿度の低い
所で、常温で保存して下さい。

加　工　所  奈良県天理市西長柄町676
　　　　　連絡先 0743-67-0129

台紙
ラベル

ゴミに出す時は、
お住まいの自治体の
区分にしたがって
ください。

栄養成分表示（100g当たり）

エネルギー
たんぱく質
脂質
炭水化物
食塩相当量

335kcal
9.6g
2.0g
69.6g
5.3g

袋：ポリプロピレン


